
Flaskor Rött
2022 Vina San Pedro, 1865 

Cabernet Sauvignon, 
Chile  780
                 

2024 Baron Philipper de Rothschild,
Cépages, Pinot Noir 

Frankrike  675
                  

2022 Réserve de Bonpas, Côte de Rhône
Grenache, Syrah, Mourvèdre

 Frankrike  595
                     

2023 Collezione Amabelli Rosso, 
Sangiovese
Italien 550

                     
2022 Luigi Voghera, Dolcetto d’ Alba,

Dolcetto 
Italien 700

                     
2022 Luigi Voghera Langhe Nebbiolo,

Nebbiolo 
Italien 850 

2023 Rio Albo Valpolicella, Ca`Rugate,
‘Corvina, Rondinella, Corvine

 Italien 835
 

2020 Vulka Etna Rosso, Cantine Nicosia,
 Nerello mascalese, Nerello Cappuccio

Italien 850

2023 Bodegas Murviedro Pasión,
Monastrell Garnacha

 Spanien 650
                     

Flaskor Vitt
2023  Baron Philippe de Rothschild, 

Cépages Chardonnay, 
Frankrike  700

2022  Cantine Nicosia, Falde bianco, 
 Insolia, Viognier, Carricante

Italien  750
                   

2023  Collezione Amabelli Bianco,
 Trebbiano

 Italien  550 
                     

2021  Orion Wines, TRE FIORI Greco di Tufo
DOCG,

Greco Bianco 
Italien  680 

2022  Poggio del Sasso Vermentino, Cantina di
Montalcino, 
Vermentino
Italien  750
                     

2022  Veiga Da Princesa,
Albarino 

Spanien  690
                            

2022  Telmo Rodriguez, Gaba do Xil Blanco O
Barreiro
Godello, 

Spanien  580
                     

2022  Donatushof Saar, Riesling Trocken, 
Riesling

Tyskland  650
                    

Champagne är ett skyddat namn för mousserande
vin från regionen Champagne i nordöstra Frankrike,
framställt enligt en särskild metod som innefattar en

andra jäsning på flaska.

Rött vin tillverkas av blå druvor, där skalen som
innehåller färgämnen och tanniner, får jäsa

tillsammans med musten för att ge vinet dess färg
och strävhet. Processen kallas maceration eller

urlakning, och hur länge den pågår påverkar vinets
färg och smak.

Vitt vin görs oftast av gröna druvor, men även blå
druvor kan användas då skalen avlägsnas tidigt, vilket

ger ett färglöst vin. Det karaktäriseras av friska,
fruktiga smaker och en balanserad syra som gör det

gott att dricka som aperitif eller till mat, särskilt
fiskrätter. Vitt vin kan göras i olika stilar, från lätta och

friska till fylliga och fatlagrade, och serveras bäst
svalt. 

Kuriosa



Drink Avec

Whiskey
Famous Grouse 25/cl

Makers Mark 27/cl
Highland Park 12 y 32/cl

Bowmore 12 33/cl
Laphroig 10y 34/cl
Macallan 12y 51/cl

Rom
Bacardi 4y 25/cl
Bacardi 8y 27/cl

Bacardi 10y 36/cl
Brugal 1888 29/cl

Cognac
Grönstedt VSOP 27/cl

Courvosier VSOP. 42/cl

Tequila & Mezcal
Patron Silver 28/cl
Patron Anejo 36/cl

San Cosme Oaxaca 33/cl

Gott & Blandat
Baileys 25/cl

Cointreau 25/cl
Carlshamn Flaggpunsch 25/cl

Sarpa di poli 31/cl

Bloody mary skapades av den franske
bartendern Fernand "Pete" Petiot på Harry’s
New York Bar i Paris omkring 1921, som en

blandning av vodka, tomatjuice och
kryddor. Drinken blev populär i Paris under
förbudstiden och kallades ibland “The red

snapper" i USA

Punsch har en historia som sträcker sig
tillbaka till 1700-talet, då den svenska
sjöfarten introducerade arrak som är
huvudingrediensen till Sverige från

Ostindien. 
Punsch blev snabbt populär i Sverige och
räknas idag som Sveriges nationaldryck.

Rom är en spritdryck med sitt ursprung i
Karibien under 1600-talet, 

där det utvecklades från melass, 
en biprodukt från sockerframställning på

sockerrörsplantager.

Skum Negroni
campari, röd vermouth, gin, apelsinskum

Äpple Sour
vodka, äppelmos, citronjuice, äpple sockerlag,

äggvita

Bloody Mary
vodka, tomatjuice, sellerisalt, citronjuice,
worcestershiresås, tabasco, svartpeppar

Körsbär och en dröm
bourbon, söt vermouth, apelsinjuice, 

tranbärsjuice, sockerlag

Irish Coffee
sockerlag, whiskey, kaffe, 

lättskakad grädde

Leonard Sachs
espresso likör, triple sec, kaffe, 

lättskakad grädde

Kaffe Karlsson
triple sec, baileys, kaffe, 

lättskakad grädde

155/5cl

Kuriosa


