
Dessert 

Noix de pécan (N)
hemmagjord hasselnöts glass,

salt karamellsås med
pecannötter

110

Frangipane (G)
mandelkaka, syrade bär,

hemgjord vaniljglass
105

Kvällens dessert 
Fråga servisen 

Kvällens glasskula 
Fråga servisen 

45

För de små
pannkakor (L) 85

nachos (L) 95
cheeseburgare (G,L) 110

Nyheter

3-rätters?
 fråga servis

485

 varje onsdag serverar
vi en tolkning på 

schnitzel.

missa inte våra
hemgräddade pannkakor &

ärtsoppa 
varje torsdag
11.30 - 14.00

missa inte jazzklubben
varannan torsdag 

Förrätter 

Något innan?
Chips 65

Marcona mandlar 65
Oliver 65
Cava 115

Champagne 165
Bloody mary 145

0% Salmbärs dryck 65

Jordärtskocksoppa 
syrad grädde, friterad

jordärtskocka 
120

Tartar 
chimichurri, rostad paprikakräm,

potatis krisp, parmesan
145 / 215

Kantarell på smörstekt bröd (G)
hollandaisesås, picklad lök,

körvel
135

Varmrätter

Steak Frites
pommes frites, bea, rödvinsky 

295

Torsk
hummersås, pressad potatis,

friterad grönkål
285

Clubsandwich (G)
kyckling, bacon, mayo,

pommes frites
195

Högrevsburgare (G,L)
cheddar, mayo, picklad rödlök

går att få med halloumi
   198 

Caesarsallad (G)
kyckling & bacon eller

halloumi
215

Nachos (L)
köttfärs, gratinerad ost, såser

går att få vegetarisk & vegansk
185

Kycklingspett
pommes frites, sweetchili,

coleslaw
195

Vid allergier prata med din servitör



Vin

Rött
2024 Baron Philippe de

Rothschild, 
Cépages Pinot Noir, 
Frankrike, 135/675

 
2022 Luigi Voghera, 

Dolcetto d’ Alba, 
Italien 140/700

2023 - Murviedro Pasión,
Monastrell Garnacha,

Spanien 130/649
Passar bäst till steak frites

2022 Réserve de Bonpas, Côte
de Rhône, 

Frankrike 119/595

2023 - Amabelli Sangiovese
Italien 110/550

Alkoholfritt

Cola, Cola zero, Fanta, Sprite
39

Peroni 
55

Wisby Lager 
59

Bron IPA
55

Rekorderlig cider
55

Bubbel 
75/390

Rött & Vitt
65/325

Drinkar
75

Öl & Cider 

Bron lager 95
Bron ipa 95

Fat 21 79
Bryggmästaren 85

Rekorderlig päron 79
Wisby lager 89

Wisby kloster 89

Stöd öl 65

IPA, som står för Indian Pale
Ale, kom till under 1700-talet i
England då man behövde en
öl som skulle klara de långa

sjöresorna till de brittiska
kolonierna, framförallt Indien.

För att ölet skulle hålla sig och
inte förstöras på resan tillsattes

extra humle, som fungerar
konserverande och en högre

alkoholhalt. Detta resulterade i
en smakrik öl med tydlig beska
som uppskattades av soldater

och tjänstemän.

Bubbel & Vin

Bubbel
NV - Bonnét champange

165/825 
NV - Los monteros cava

115/575

Vitt
2022 - Donatus Saar, Riesling

trocken 130/649
Passar utmärkt till
jordärtskocksoppa

2022 - Nicosia, Falde Bianco,
Italien 155/765

Storfavorit till torskrygg

2023 Baron Philippe de
Rothschild, 

Cépages Chardonnay,
 Frankrike 140/700

2023 - Amabelli Trebbiano
Italien 110/550 

veckans röda 115

vinpaket till 3-rätters 349

Vid allergier prata med din servitör


